VORSPEISEN

FEIGENCARPACCIO 19

BRESAOLA | RUCOLA | PINIENKERNE
DUNKLER BALSAMICO

URKAROTTE 20

GMO

ESTRAGON | FENCHEL | TETE DE MOINE

BUXBAUM SALAT 17

GMO

BUNTE RUBEN | APFEL-VINAIGRETTE | KREN
KARAMELISIERTE ZIEGENKASECREME

TOPINAMBUR CREMESUPPE 12

ACGLO

KASPRESSKNODEL | BRUNNENKRESSE

GEBACKENES BIO El & KAVIAR 21

ACDG

ERDAPFELSCHAUM | BLATTSPINAT
SAIBLINGS KAVIAR

ZART GEGARTER SAIBLING 23

DLMO

TRAUBE | CHICOREE | STANGENSELLERIE

ESSENZ VOM SHIITAKE PILZ 19

ADFP

SCHWEINEBAUCH | PAK CHOI
SOBA NUDELN

MONTAG - FREITAG

R ESTAURANT

KOMBINIEREN SIE IHR MENU SELBST IN
ZWEI ODER DREI GANGEN

2-GANG | 3-GANG
34 | 39

SAUERTEIGBROT VON OFFERL 4
BUTTER | AUFSTRICH

DESSERT

GRIEBFLAMMERIE 12

ACGH

HONIG | BIRNE | WALNUSS

DUNKLES SCHOKOLADENMOUSSE 12
MANGO | MARACUJA | THAI BASILIKUM

BLUTORANGE 12
MANDEL | ROSA PFEFFER

HAUPTGANG

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 29

ACGLM

ERDAPFEL-VOGERLSALAT
PREISELBEEREN | ZITRONE

RADLBERGER ZANDER 31

DGLMO

SCHWARZWURZELRAGOUT | ROSTI
KOHLSPROSSEN

RISOTTO ROSSA DITOSCANA 26

GHLMO

GORGONZOLA | SCHWARZE NUSS
RADICCHIO TREVISIANO

DORADENFILET 30

MELANZANI | CIME DI RAPA | GNOCCHI
ZITRONENTHYMIAN

KURBISRAVIOLI 26

ACGLMO

MANGOLD | BRAUNE BUTTER | SALBEI
ROSA ROSTBRATEN 31

GLMO

IWIEBELJUS | SENFGURKE
OFENERDAPFEL

GESCHMORTE LAMMSCHULTER 31
BULGUR | PAPRIKA | JOGHURT

ALLERGENE: A:GLUTEN,

PREISE IN € INKLUSIVE MEHRWERTSTEUER

B:KREBSTIERE, C:El, D:FISCH, E:ERDNUSSE, F:SOJA, G:MILCH H:SCHALENFRUCHTE, L:SELLERIE, M:SENF, N:SESAM, O:SULFITE, P:LUPINE, R:WEICHTIERE




